ZUPA
KREM Z PIECZAREK ZE SMIETANKA | GRZANKAMI ZIOLOWYMI

DANIE GLOWNE

MEDALION Z KARKOWKI MARYNOWANE)J

W ZIOLACH PODANY Z SOSEM COCKTAILOWYM

| OPIEKANYMI ZIEMNIAKAMI OPROSZONYMI ZIOLAMI
ORAZ ZIELONA FASOLKA SZPARAGOWA

DESER
MUS TIRAMISU Z CZEKOLADA | SERKIEM MASCARPONE
ROGALIKI FRANCUSKIE NADZIEWANE BRZOSKWINIAMI

PRZEKASKI WYTRAWNE

GALANTYNA Z KACZKI FASZEROWANA SLIWKA

DOPRAWIONA MAJERANKIEM

MUS £0SOSIOWY ZE SWIEZYM KOPERKIEM NA RAZOWYM DUKACIE
ROLLS Z MUSEM PAPRYKOWYM | ZIOLAMI Z SEZAMEM

TYMBALIK Z RYB BIALYCH Z WARZYWAMI NA PLASTRACH CYTRYNY
REWIA SEROW DOJRZEWAJACYCH | PLESNIOWYCH Z WINOGRONEM
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‘ 58 62043 29 bilety@banglob.pl /
MENU WEGETARIANSKIE
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NAPOJE ZIMNE/ GORACE

ZUPA DLA WEGETARIAN
KREM Z PIECZONEJ DYNI Z MLECZKIEM KOKOSOWYM
ORAZ IMBIREM | NUTA POMARANCZY

DANIE GLOWNE DLA WEGETARIAN

ROLADKA Z CUKINII NADZIEWANA MUSEM ZIOLtOWYM
PODANA Z OPIEKANYMI ZIEMNIAKAMI

ORAZ BLANSZOWANYMI WARZYWAMI

DESER DLA WEGETARIAN
MUS TIRAMISU Z CZEKOLADA | SERKIEM MASCARPONE
ROGALIKI FRANCUSKIE NADZIEWANE BRZOSKWINIAMI

PRZEKASKI WYTRAWNE DLA WEGETARIAN

TATAR Z SUSZONYCH POMIDOROW Z GRILLOWANA CUKINIA NA BAGIETCE
FONDUE ZE SWIEZYCH WARZYW Z DIPEM ZIOLtOWYM

MUS Z ZIELONEGO GROSZKU Z WEGANSKA FETA NA RAZOWYM DUKACIE
HUMMUS Z SUSZONYM POMIDOREM NA BAGIETCE ZIARNISTEJ

REWIA SEROW PLESNIOWYCH | DOJRZEWAJACYCH Z MARYNOWANYMI OLIWKAMI

NAPOJE
WODA MINERALNA NIEGAZOWANA 330 ML NA OSOBE

KAWA SWIEZO PARZONA Z EKSPRESU 1 PORCJA NA OSOBE
ESPRESSO, AMERICANO, CAPPUCCINO

HERBATA PREMIUM HERBAPOL 1 PORCJA NA OSOBE
CZARNA, EARL GREY , OWOCOWA, ZIELONA

CYTRYNA

CUKIER BIALY | BRAZOWY, StODZIK



