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BAL SYLWESTROWY 2022  
 

 

MENU BAL SYLWESTROWY 2022 

OFERTA I                        220 PLN ZA OSOBĘ 

STARTER 
 

• Krewetki królewskie marynowane w białym winie na aromatycznej salsie mango z nutą chilli 
oraz koprem włoskim 

• Bułeczka cocktailowa 

 
ZUPA 
      

• Krem z pieczonych białych warzyw z oliwą ziołową i prażonymi płatkami migdałów 
 
DANIE GŁÓWNE  
 

• Polędwiczka tournedos z sosem madera podana z cząstkami opiekanych ziemniaków oraz 

blanszowanymi na parze warzywami 

 

DESER 

• Mus czekoladowy z konfiturą pomarańczową i bitą śmietaną 
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PRZEKĄSKI ZIMNE typu finger food / indywidualny zestaw / 

• Tymbalik z ryb atlantyckich z warzywami i cząstką cytryny 

• Polędwiczka wieprzowa z chutney cebulowym na bagietce ziarnistej 

• Pasztet staropolski z dziczyzną z musem śliwkowym 

• Mus z suszonych pomidorów w profitrolu 

• Schab po staropolsku ze śliwką i morelą muśnięty malagą 

• Śledzik w sosie musztardowym na słodko 

• Mus bazyliowy w profitrolu z granatem 

• Rewia serów pleśniowych i dojrzewających z oliwkami 

• Bagietka 
• Mandarynki 

 

W NOCY 

• Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustą i grzybami leśnymi 
 

NAPOJE 
 

• Kawa świeżo parzona z ekspresów przelewowych 

• Herbata / czarna, zielona, owocowa / 

• Mleko w dzbankach 

• Cukier biały i brązowy, słodzik 

• Cytryna 

• Woda mineralna Cisowianka Perlage    330 ml 

• Sok pomarańczowy Cappy     250 ml 
 

WINO 
 

• Kieliszek wina czerwonego do kolacji    150 ml 
 

 

OFERTA II                                      150 PLN ZA OSOBĘ 

PRZEKĄSKI ZIMNE typu finger food 

• Tymbalik z ryb atlantyckich z warzywami i cząstką cytryny 

• Polędwiczka wieprzowa z chutney cebulowym na bagietce ziarnistej 

• Pasztet staropolski z dziczyzną z musem śliwkowym 

• Mus z suszonych pomidorów w profitrolu 

• Schab po staropolsku ze śliwką i morelą muśnięty malagą 

• Śledzik w sosie musztardowym na słodko 

• Mus bazyliowy w profitrolu z granatem 

• Rewia serów pleśniowych i dojrzewających z oliwkami 

• Mandarynki 

• Bagietka 
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DESER 

• Mus czekoladowy z konfiturą pomarańczową i bitą śmietaną 
 

NAPOJE 
 

• Kawa świeżo parzona z ekspresów przelewowych 

• Herbata / czarna, zielona, owocowa / 

• Mleko w dzbankach 

• Cukier biały i brązowy, słodzik 

• Cytryna 

• Woda mineralna Cisowianka Perlage    330 ml 

• Sok pomarańczowy Cappy     250 ml 
 

PRZEKĄSKA GORĄCA W KOKILCE 

• Strogonov drobiowy z pieczarkami i bagietką    
 

WINO 

• Wino czerwone       150 ml 
 

 
 

OPCJA DLA WEGAN I WEGETARIAN 
(do zamówienia przy zakupie karnetu) 
 

STARTER 
 

• Carpaccio z pieczonego buraka podane z wegańską fetą oraz rukolą i prażonymi płatkami 
migdałów z oliwą 

• Bułeczka cocktailowa 

ZUPA 

• Krem z pieczonych białych warzyw z oliwą ziołową i prażonymi płatkami migdałów 

DANIE GŁÓWNE 

• Roladka z grillowanego bakłażana nadziewana warzywami marynowanymi w ziołach na sosie z 
pieczonych papryk, podana z ziemniaczanym au gratin i pieczonymi warzywami korzennymi z 
miodem i pomarańczą 
 

DESER 

• Torcik wegański       150 g na osobę 

• Mandarynki i jabłka polskie premium 
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PRZEKĄSKI typu finger food 

• Roladka z grillowanej cukinii z musem ziołowym 

• Rewia serów pleśniowych i dojrzewających z oliwkami 

• Tatar z suszonych pomidorów z cukinią na bagietce 

• Hummus z tagliatelle z marchewki i ogórka na bagietce 

• Capreze z pomidorem i mozzarellą oraz bazylią 

• Bagietka 
 
NAPOJE 
 

• Kawa świeżo parzona z ekspresów przelewowych 

• Herbata / czarna, zielona, owocowa / 

• Mleko w dzbankach 

• Cukier biały i brązowy, słodzik 

• Cytryna 
 

• Woda mineralna Cisowianka Perlage    330 ml 

• Sok pomarańczowy Cappy     250 ml 

 

 
 
Zapraszamy osoby uczestniczące w Koncercie Sylwestrowym zaczynającym się o godz. 20.30  
do udziału w Balu Sylwestrowym zaraz po Koncercie. 

Zapewniamy elegancką kolację oraz zabawę przy muzyce na żywo. 

Ceny biletów na Bal Sylwestrowy: 220 PLN/os. lub 150 PLN/os. w zależności od wybranego menu. 
 
INFORMACJA I REZERWACJA 

 

tel.             + 48 58 620 43 29  +48 603 337 741  / pon.- pt. w godz. 8.00 – 16.00 / 

e-mail        bilety@banglob.pl 

 
PŁATNOŚĆ po dokonaniu rezerwacji: 
 

• przelewem na konto BanGlob 

BOŚ S.A. O/GDAŃSK 47 1540 1098 2001 5539 2365 0001 

W tytule przelewu prosimy o dopisek: 

SYLWESTER PFB / nazwisko i telefon osoby rezerwującej / liczba osób / ewentualnie info o diecie 

• gotówką lub kartą w biurze BanGlob 

Gdynia, ul. Norwida 4 c, pon. – pt. w godz. 8.00 – 16.00 



5 
 

ODBIÓR BILETÓW 

 

Bilety będą do odbioru w bufecie kawiarnianym w foyer głównym w dniu Sylwestra godzinę przed 

koncertem lub w przerwie koncertu. 

 

DODATKOWE ALKOHOLE I NAPOJE 

 

Celem sprawnej i szybkiej obsługi gości podczas Balu zachęcamy do wcześniejszego składania zamówień 

na dodatkowe alkohole i napoje do stolików. Zamówienia można składać telefonicznie lub mailowo na 

adres zamowienia.pfb@banglob.pl do dnia 27.12.2022 r. 


