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KOLACJA
SYLWESTROWA
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STARTER

CARPACCIO Z tOSOSIA MARYNOWANEGO W KOPRZE

Z MUSEM CHRZANOWYM PODANE Z PRALINA Z PASZTETU
Z DZICZYZNY ORAZ MUSEM SLIWKOWYM

ZUPA
KREM Z POMIDOROW PELATI

DANIE GLOWNE

PIERS Z DROBIU CAPREZE PRZEKLADANA POMIDORAMI
ZAPIEKANA MOZZARELLA Z PESTO BAZYLIOWYM

PODANA Z GRATIN ZIEMNIACZANYM

ORAZ SEZONOWYMI WARZYWAMI BLANSZOWANYMI NA PARZE

DESER
KREM WANILIOWY Z MUSEM MANGO | PUREE MALINOWYM

PRZEKASKI ZIMNE

KREWETKA KROLEWSKA MARYNOWANA NA SALSIE PAPRYKOWE
GALANTYNA Z KACZKI SZPIKOWANA SLIWKA

Z MUSEM ZURAWINOWYM

PASZTET STAROPOLSKI Z DZICZYZNA Z MUSEM SLIWKOWYM
MUS £OSOSIOWY ZE SWIEZYM KOPERKIEM NA POLOWCE JAJKA
TYMBALIK Z DROBIU Z ZIELONYM GROSZKIEM | WARZYWAMI
SCHAB W MALADZE ZE SLIWKA | MORELA

MUS ZIOtOWY Z POMIDORKIEM NA RAZOWYM DUKACIE

REWIA SEROW PLESNIOWYCH | DOJRZEWAJACYCH Z OLIWKAMI

PRZEKASKA GORACA
BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM

MENU WEGETARIANSKIE
DO ZAMOWIENIA PRZY ZAKUPIE BILETU

MENU DLA WEGETARIAN
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STARTER
KOMPOZYCJA PRALIN WARZYWNYCH Z MUSEM PAPRYKOWYM
| OGORKIEM KOMPESOWANYM Z OLIWA

ZUPA
KREM Z POMIDOROW PELATI

DANIE GLOWNE

STEK Z DYNI MARYNOWANEJ W SOSIE TERIYAKI

PODANE Z OPIEKANYMI ZIEMNIAKAMI OPROSZONYMI ZIOLAMI
ORAZ SEZONOWYMI WARZYWAMI GRILLOWANYMI

DESER
TORCIK WEGANSKI

PRZEKASKI ZIMNE

ROLADKA Z GRILLOWANEJ CUKINII Z MUSEM ZIOtOWYM

REWIA SEROW PLESNIOWYCH | DOJRZEWAJACYCH Z OLIWKAMI
TATAR Z SUSZONYCH POMIDOROW Z CUKINIA NA BAGIETCE
HUMMUS Z TAGLIATELLE Z MARCHEWKI | OGORKA NA BAGIETCE
MUS Z ZIELONEGO GROSZKU Z MIETA | FETA WEGANSKA
MANDARYNKI / 100 G NA OSOBE

PRZEKASKA GORACA
BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKIEM

NAPOJE GORACE | ZIMNE

KAWA SWIEZO PARZONA Z EKSPRESU
HERBATA CZARNA, ZIELONA, OWOCOWA
MLEKO

CUKIER BIALY | BRAZOWY, StODZIK
CYTRYNA

WODA MINERALNA NIEGAZOWANA
SOK POMARANCZOWY

WINO CZERWONE HISZPANSKIE DO KOLACJI / 1 KIELISZEK NA OSOBE
PROSECCO / 1 KIELISZEK NA OSOBE



